Alle unsere Gerichte werden mit frischen TrUffelsp&nen serviert.

ONSEN BIO EI MIT TRUFFELN

Porto Bello Pilzen in Portweinjus,
Kartoffeln Blumenkohl veloute, gerostete
Mandel und frische Triffeln

FOIE GRAS MIT TRUFFELN
Entenleberpastete mit hausgemachtem
Truffelchutney

RUCOLA SALAT MIT ZIEGENKASE
Rucolasalat mit Truffelvinaigrette auf
gebackenem Ziegenkése, Rote- und Gelbe
Beete Salat, Traffelhonig und Pistazien

SUPPE DE LA SAISON
Wechselnde Tagessuppe mit frischen

Truffeln

PLANCHE DE LARTISAN
Franzdésische Kase- und Wurstplatte
mit Salatbouquet. Klein oder grof3

PIZZETTA DE LARTISAN
Traffeltomatensauce, gekochter
Triffelschinken, Moliterno, Mozzarella
di Bufala, Rucola, frische Triffeln

PIZZETTA TARTUFATA
Pilz- und Truffelsahnesauce, Moliterno,

Ricotta,

Pinienkerne, Rucola, frische Truffeln
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Mozzarella di Bufala, Pilze,
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FISCH MIT TRUFFELN

Loup de mer mit gebratenen Garnelen,
Fenchel Orangen Salat, lila Kartoffeln, und
Truffelbisque
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BEILAGE

Salat mit Truffel-Vinaigrette 6,5
Stampfkartoffeln mit Triffeln 7,5
Baguette mit hausgemachte Trluffel-Butter 7,5

Sommertriffeln Tuber aestivum (Tuber uncinatum, Tuber brumale, Tuber borchii je nach

Jahreszeit)

Schwarzen TrUffeln (Tuber melanosporum)
WeiBen Triffeln (Tuber magnatum pico)

Tel: +49 (030) 2123 2042

VEGANER QUINOASALAT
MIT TRUFFELN

Quinoa, Pils der Saison, Erbsen,
Radieschen, Avocadocreme
und frische Triffeln({p

Mit Huhn

CROQUE-MONSIEUR DE LARTISAN
Bauernbrot, gekochter Truffel-Schinken,
Triffel-Gouda, Triffel-Béchamelsauce

TAGLIATELLE MIT TRUFFELN
Bandnudeln in einer Sahnesauce

mit Parmesan und Champignon
Sommertriffeln

Veganer Sahnesauce und Triffeln (§fp

RISOTTO MIT TRUFFELN
Klassisch, extra cremig mit Truffelsauce

RAVIOLIS GEFULLT MIT TRUFFELN
UND PILZEN

Sauce nach Wahl: Champignon,
Parmesan-, Triffelsahnesauce

oder Truffeltomatensauce

GLUTENFREIE GNOCCHIS MIT

TRUFFELN ®
Gnocchis mit Champignon, Parmesan-,
Truffelsahnesauce

RUMPSTEAK MIT TRUFFELN &
GEMUSE DER SAISON
Argentinisches Rumpsteak mit
SaisongemUse, SulRkartoffelnpuree,
Jus und frische Triuffeln
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KASE UND NACHSPEISEN

Unser Brie- und Ziegenk&sesorten werden imner
frisch im Haus getriffelt.

TRUFFELKASE
Dreierlei Truffelkése der Saison mit Salatbouquet
10/17

«CREME BROLEE»
Piemontesische Haselnusspraline mit Triffel
92,5

POIRE AU CHOCOLAT
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Gebackene Birne mit Traffelhonig und Schokol-Espuma

@ Glutenfrei
«’ Vegan

Die Preise sind in Euro mit Umsatzsteuer und Bedienung.



