
Liebe Gäste,
Vielen Dank für Ihren Besuch.

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service.

Dear guests,
Thanks for your visit.

All prices incl. tax and service. 
welcome to

Beef Grill Club by Hasır 

The Beef Grill Club by Hasir stands for authentic steaks as well as Dry Aged Beef, 
matured in an aging cabinet with Himalayan salt. The open show kitchen offers 

a look into the fresh preparation of the diverse food selection 
and makes every visit an unforgettable experience.

Beef Grill Club KaDeWe | Hasir Gastronomie Berlin GmbH
Beusselstraße 44 N-Q | Haus 29B | 10553 Berlin

 HRB 158893 B | Steuernr. 29/403/06808 | USt-Id.: DE 295 495 124

Herzlich Willkommen im
Beef Grill Club by Hasır 

Der Beef Grill Club by Hasir steht für authentische Steaks sowie Dry Aged Beef, 
gereift in einem Reifeschrank mit Himalaya-Salz. Die offene Showküche bietet 

Einblicke in die frische Zubereitung der vielfältigen Speiseauswahl 
und macht jeden Besuch zu einem unvergesslichen Erlebnis.



Allergene & Zusatzstoffe
Allergens & Additives

A 

B 

C 

D

E Erdnüsse
 Peanuts

F 

G 

Soja

H Schalenfrüchte
edible nuts

L Sellerie
 Celery

M Senf
 Mustard

N 
Sesame

O Schwefeldioxid & Sulfite 

P Lupine
 Lupines

Q Konservierungsstoffe
 Preservatives

R Weichtiere 

Suppe | Soup
Classic Hummerbisque b,d,g,l.r ................................................................................................15,00 €
Lobster bisque

Rinder Consommé l ..................................................................................................................12,00 €
Beef Consommé

Suppe des Tages ............................................................................................................................10,00 €
Soup of the day

Vorspeisen | Starters
Beef Tartar a,c,m,o ...........................................................................................................................24,00 €
Steak Tartar, Eigelb, Senf, Schalotten, Sardellen, Kapern

Steak tartare, egg yolk, dijon, shallots, anchovies, capers

Caesar salad a,c,d,g,l,m

Baby Romana, Wachteleier, Kirschtomaten, Parmesan, Croutons, Caesardressing 
Baby romaine, quail eggs, cherry tomatoes, parmesan, croutons, Caesar dressing

Natur | Plain 15,00 €
Huhn | Chicken 19,00 €

Filet Mignon | Filet mignon 24,00 € 
Große Garnelen | Prawns 26,00 €

Beef Grill Club Salat l,m ..........................................................................................................24,00 €
Blattsalat, gegrilltes Gemüse, Kirschtomaten, Parmesan, Filet Mignon, Hausdressing 
leaf salad, grilled vegetables, cherry tomatoes, parmesan, filet mignon, house dressing

½ Kg Riesengarnelen a,b,c,d,f,g,h,l,o,r ........................................................................................45,00 €
Riesengarnelen, Aioli, Sriracha mayonnaise, Chimichurri 
King Prawns, aioli, sriracha mayonnaise, chimichurri

Lobster Cobb Salad b,c,g,m ..........................................................................................................45,50 €
Hummer, Avocado, Kirschtomaten, Rucola, Pastırma, Ziegenkäse 
Lobster, avocado, cherry tomatoes, arugula, pastırma, goat cheese

Burrata g,o,q ....................................................................................................................................20,50 €
Burrata, Tomaten-relish, gegrillte Paprika, Pesto
Burrata, tomatoe relish, grilled peppers, pesto

Hummus Pastırma a,h,l,m ............................................................................................................ 19,50 €
Hummus, Pastirma, rote Zwiebeln 
Hummus, pastirma, red onions

Kalbsfumé nach Vitello tonnato Art a,c,d,g ................................................................ 19,50 €
geräuchertes Kalbsfleisch, Thunfisch-mayonnaise, Kapern, Parmesan, Rucola
Smoked Veal, Tuna mayonnaise, Capers, Parmesan, arugula

Beef Grill Club Carpaccio a,c,g,h,l,m,o .................................................................................. 23,00 €
ca.90g geklopftes Rinderfilet, Trüffelcrème, Parmesan, Rucola
ca.90g pounden Beef Filet, Truffle cr, Parmesan, arugula

Molluscs 

sulfur dioxide & sulfites  

Sesam
seeds

glutenhaltiges getreide
cereal containing gluten

krebstiere
crustaceans

eier
eggs

fisch
Fish

Milch | Laktose 
Milk | Lactose

Soy



SIGNATURE TASTE MENU 

Vorspeisenplatte | Starters
Rindertartar, Hummer, Burrata, Hummus, Kalbsfumé, Pastırma 
Beef Tartar, Lobster, Burrata, Hummus, Smoked Veal, Pastırma 

Hauptgang | Maincourse 
Chateaubriand 500g
U.S. Porterhouse 1000g
Entrecôte 350g
Hasır Angus Köfte 350g

Beilagen | Side Dishes
Pommes, getrüffeltes Kartoffelpüree, Spinat, sautierte Pilze, Pimientos de Padrón
French fries, Truffled mashed potatoes, Spinach, sautéed mushrooms, Pimientos de Padrón

Saucen | Sauces
Beef Grill Club Steak sauce, Sauce Bernaisé, Steakbutter

Dessertplatte | Dessert
Crème Brûlée, NY Cheesecake, Baklava Havuc Dilimi mit Vanilleeis

Crème Brûlée, NY Cheesecake, Baklava Havuc Dilimi with vanilla ice cream

ANGEBOT FÜR GRUPPEN AB 6 PERSONEN 
95,50 € PRO PERSON 

OFFER FOR 6 PEOPLE 
95,50 € PER PERSON

Mastercuts

500g Chateaubriand ................................................................................................................. 90,00 €

1000g Tomahawk ....................................................................................................................... 140,00 €

1000g Dry Aged US Prime Rib ............................................................................................. 130,00 €

1000g Dry Aged US Porterhouse..................................................................................... 149,00 €

800g Dry Aged US T-Bone....................................................................................................... 92,00 €

600g Bone-in Roast Beef......................................................................................................... 79,00 €

600g Lammkarree ........................................................................................................................ 62,00 €

Steaks

Filet Mignon | Lokum  250g.................................................................................................. 39,00 €

200g BGC Filet | Ladies cut .................................................................................................. 42,00 €

300g BGC Filet | Gentlemans cut .................................................................................... 55,00 €

Dry Aged US Entrecôte 300g .............................................................................................. 52,00 €

250g Hasır Angus Köfte ......................................................................................................... 23,50 €

300g Hasır Angus Köfte mit Käse ..................................................................................... 26,00 €

300g Lammkotelettes .............................................................................................................. 37,00 €

Burgers

Beef Grill Club Burger a,f,g,l,m,n,q ..........................................................................................22,50 €
200g Black Angus Beef Patty, Pommes, Steaksauce 
200g black angus beef patty, fries, steak sauce

Steak Burger a,g,l,m,n,Q  ...................................................................................................................25,00 €
150g Rinderfilet, Zwiebelmarmalde, pommes
150g fillet of beef, onion jam, fries



Beilagen | Sides
Pimientos de Padrón g .............................................................................................................8,00 €

Oyster Creuse de Bretagne Fines Nr. 3

Spinat g ...............................................................................................................................................8,00 €
spinach

Getrüffeltes Kartoffelpüree f,g,l .........................................................................................8,00 €
Truffled mashed potatoes

Süßkartoffelpüree mit Jalapeños g ..................................................................................7,00 €
mashed Sweet potatoes with jalapeños

Pommes mit Rosmarin & Parmesan l,f,g .............................................................................6,50 €
Rosemary parmesan fries

Grüne Bohnen g ............................................................................................................................6,00 €
Green beans

Grillgemüse g ..................................................................................................................................8,50 €
Grilled vegetables

Saucen | Sauces
Steakbutter d,g,l,m,n .........................................................................................................................4,90 €
Steak butter

Sauce Bearnaisé c,g,o .....................................................................................................................6,00 €
Sauce bearnaisé

Steaksauce a,c,e,g,l,m,n,o .....................................................................................................................6,00 €
Steak sauce

Portweinjus g,l,o .............................................................................................................................7,00 €
Port wine jus

Grüne Pfeffersauce g,l,o .............................................................................................................7,00 €
Green pepper sauce

Vegetarisch | Vegetarian
Blumenkohl a,e,h,m,n .....................................................................................................................28,00 €
Gegrillter Blumenkohl, Hummus, Pinienkerne, Olivenöl
Roasted cauliflower, Hummus, pine nuts, olive oil

Kräuterseitling f,l,m ..................................................................................................................29,90 €
Gegrillte Kräuterseitlinge, Grünkohl, Avocado, Tomaten, eingelegte rote Zwiebeln 
Grilled king oyster mushrooms, kale, avocado, tomatoes, pickled onions

Austernplatte | oyster plate 
Austern Creuse de Bretagne fines Nr. 3 .............................½ Dutzend // ½ Dozen 18,00 €

1 Dutzend // 1 dozen 34,00 €

Austern Gillardeau „Spéciales de Claire“ ...........................½ Dutzend // ½ Dozen 34,00 €

1 Dutzend // 1 dozen 66,00 €

Plateau de Fruits de Mer

Austern mit Rotweinessig & Soja-Vinaigrette | Oysters with red wine vinegar & soy vinaigrette
Nordseekrabben-Cocktail | North Sea shrimp cocktail

Oktopussalat | Octopus salad
Marinierte Königskrabbe | Marinated king crab

Salat vom kanadischen Hummer | Canadian lobster salad green shell mussels
Grünschalenmuscheln | Green shell mussels

Rotgarnelen | Red shrimps

Aioli, Spicy Mayonnaise, Cocktailsauce, Chimichuri ...... Ab 2 personen – 89,50 € pro person
Aioli, Spicy Mayonnaise, Cocktailsauce, Chimichuri ........................ from 2 persons – 89,50 € per person

Fisch | Fish
Gegrillter Pulpo b,d,p,r. ..............................................................................................................21,90 €
auf Rucola mit leicht scharfem Tomaten-Oliven Relish 
on aragula with a slightly spicy tomatoe-olive relish 

Halber Langustenschwanz b,c,m ..........................................................................................54,00 €
Langustenschwanz, Kräutersalat, Aioli, Zitrone 
Lobster tail, herb salad, aioli, lemon

Filet vom Norwegischen Lachs a,b,d,h ..............................................................................34,50 €
Norwegischer lachs, Zitrone, Grillgemüse 
Norwegian salmon, Lemon, grilled vegetables

Fisch des Tages ........................................................................................................ Preis nach Anfrage

Desserts
Baklava Havuc Dilimi, Vanilleeis a,e,f,g,h,n .....................................................................14,00 €
Baklava Havuc Dilimi, Vanilla ice cream

NY Cheesecake, marinierte Beeren a,c,g ........................................................................11,50 €
NY Cheesecake, Marinated Berries

Crème Brûlée, Vanilleeis c,f,g ..............................................................................................10,00 €
Crème Brûlée, Vanilla Ice Cream

Katmer, Vanilleeis a,c,g,h .........................................................................................................10,50 €
Katmer, Vanilla Ice Cream

Pimentos de padrón

Oyster Gillardeau "spéciales de claire"

Fish of the day ...................................................................................................................................................... Price on request

tosca.pamuk
Hervorheben



Sekt- & Schaumweine     0,1l Glas Flasche

Cremant d’Alsace. Tete de Cuvée. Philippe Michel 10,00 € 69,00 €

Ca’del Bosco. Cuvee Prestige Brut. 
Franciacorta. Italien. 11,50 € 77,00 €

Chandon Garden Spritz 9,50 € 65.00 €

Champagner     0,1l Glas Flasche

Moet & Chandon Brut, 

Champagne, Frankreich    14,50 € 89,00 €

Moet & Chandon Rosé,

Champagne, Frankreich   11,00 € 110,00 €

Moet & Chandon “Ice” Brut 17,00 € 110,00 €

Moet & Chandon “Ice” Rosé 19,00 € 125,00 €

Ruinart Brut   148,00 €

Ruinart Brut Rosé   155,00 €

Reims, Frankreich

Veuve Clicquot Rosé       110,00 €

Veuve Clicquot Reserve Cuvee        139,00 €

Dom Perignon Blanc Vintage  340,00 €

2012 Pol Roger “Sir Winston Churchill”      360,00 €

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service | Jahrgänge können abweichen | Weine können Sulfite enthalten 
All prices incl. tax and service |  Vintages may vary |  Wines may contain sulfites

Beef Grill Club KaDeWe | Hasir Gastronomie Berlin GmbH | Beusselstraße 44 N-Q | Haus 29B | 10553 Berlin RB 158893 B | Steuernr. 29/403/06808 | USt-Id.: De 295 495 124



Allergene & Zusatzstoffe
Allergens & Additives

A Glutenhaltiges Getreide
 cereal containing gluten

B Krebstiere
 Crustaceans

C Eier
 Eggs

D Fisch
 Fish

E Erdnüsse
 Peanuts

F Soja
 Soy

G Milch / Laktose
 Milk / Lactose

H Schalenfrüchte
 edible nuts

L Sellerie
 Cellery

M Senf
 Mustard

N Sesam
 Sesame

O Schwefeldioxid & Sulfite
 sulfur dioxide & sulfites

P Lupine
 Lupines

Q Konservierungsstoffe
 Preservatives

R Weichtiere
 Muoluscs

1 Süßungsmittel
 Sweeteners

2 Chininhaltig
 Quinine

3 Milch / Laktose
 Milk /Lacto protein

4 Eier
 Eggs and egg products

5 Glutenhaltiges Getreide
 Grain containing gluten

6 Schwefeldioxid & Sulfite
 Sulphur dioxide & Sulfites

7 Nüsse
 Nuts

8 Sellerie
 Celery

9 Theinhaltig
 Theine

10 Coffeinhaltig
 Caffeine

11 Antioxidationsmittel
 Antioxidants

12 Enthält Farbstoffe
 Contains Dyes

13 Säuerungsmittel
 Acidifier / Acidity regulator

Signature Cocktails
Hayati ......................................................................................................................................16,00 €
Grey Goose Vodka, Cointreau, Sweet Kiss Tea, frischer Limettensaft, lime 
Cordial, frischer Rosmarin

Smoked Rosemary ............................................................................................................16,00 €
Grey Goose Vodka, frischer Limettensaft, Vanillesirup, frischer Rosmarin, 
Cranberry Saft, Bitter Lemon

Gin meets Apple .................................................................................................................16,00 €
Tanquery Ten Gin, St Germain, frischer Zitronensaft, Granny Smith Apple Purée, 
Minze

Rhabarber Lavendel Gin Sour .................................................................................16,00 €
Rhabarber Gin Infusion, frischer Zitronensaft, Lavendelsirup, Agavendicksaft, 
Lavendelblüten

Gin Cocktails
Bramble ..................................................................................................................................12,00 €
Tanqueray Gin, Chambord, frischer Limettensaft, Rohrzucker Sirup, Brombeeren

Singapore Sling ................................................................................................................14,00 €
Tanqueray Gin, D.O.M Benedictine, Cherry Heering, frischer Limettensaft, 
Ananassaft, Grenadine

Orange Negroni ..............................................................................................................13,00 €
Tanqueray Gin, Antica Formula, Campari

Gin Basil Smash .................................................................................................................14,00 €
Tanqueray Gin, frischer Zitronensaft, frischen Basilikum, Rohrzuckersirup

Beef Grill Club KaDeWe | Hasir Gastronomie Berlin GmbH
Beusselstraße 44 N-Q | Haus 29B | 10553 Berlin

HRB 158893 B | Steuernr. 29/403/06808 | USt-Id.: DE 295 495 124



Vodka Cocktails
Cosmopolitan ....................................................................................................................12,00 €
Absolut Vodka, Cointreau, frischer Limettensaft, Cranberrysaft

Raspberry Collins ............................................................................................................12,00 €
Absolut Vodka, frischer Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Club Soda

Alabama Slammer .............................................................................................................11,00 €
Absolut Vodka, Southern comfort, Amaretto, Orangensaft, Grenadine

Moscow Mule ....................................................................................................................11,00 €
Absolut Vodka, frischer Limettensaft, Thomas Henry Spicy Ginger

Martini Cocktails
Luxury Martini ..................................................................................................................13,00 €
Tanqueray Gin oder Belvedere Vodka, Noilly Prat, Zitronenzesten oder Olive

Dirty Martini .....................................................................................................................14,00 €
Belvedere Vodka, Olivensaft, Oliven

Salty Caramel Martini .................................................................................................14,00 €
Smirnoff  Vodka, Kahlua, Espresso, Salted Caramel, Rohrzuckersirup

Tropical Martini .............................................................................................................13,00 €
Absolut Vodka, Malibu, Ananassaft, Orangensaft

Heiße Getränke

Kaffee & Kaffeespezialitäten
Café Crème // Americano 10 ...........................................................................................3,20 €
Espresso 10 .................................................................................................................................3,20 €
Espresso Doppio 10 ................................................................................................................4,80 €
Espresso Macchiato 10 .......................................................................................................3,60 €
Doppio Espresso Macchiato 10 .....................................................................................5,00 €
Cappuccino 10 .........................................................................................................................3,80 €
Cafe au lait / Milchkaffee 10 .........................................................................................5,00 €
Latte Macchiato 10 ..............................................................................................................5,00 €

Tee
Tee Roonefeldt 9 alle ............................................................................................ Glas 2,80 €
...............................................................................................................................Kännchen 5,00 €
Darjeeling Summer Gold, Assam Bari, Earl Grey, Morgentau

Green Dragon, Rooibos Vanille, Sweet Kiss, Refreshing Mint

Frischer Minzetee .......................................................Glas 3,50 € // Kännchen 6,00 €
Frischer Ingwertee ....................................................Glas 3,50 € // Kännchen 6,00 €
Frischer Ingwer-Minzetee .....................................Glas 4,00 € // Kännchen 7,00 €

Bier
 0,3l 0,4l
Warsteiner vom Fass  ..................................................................................... 4,20 € 5,90 €

  0,33l
Warsteiner Alc. Frei 5 ....................................................................................................... 4,50 €
Heineken 5 ............................................................................................................................... 4,50 €

Weizenbiere
  0,5l
König Ludwig Hell 5 ..........................................................................................................5,90 €
König Ludwig Dunkel 5 ...................................................................................................5,90 €
König Ludwig Kristallweizen 5 ..................................................................................5,90 €
König Ludwig Alkoholfrei 5 ........................................................................................5,90 €



Softdrinks
  0,2l
Coca-Cola 10,12,13 .....................................................................................................................3,50 €
Coca-Cola Zero 1,10,12,13 .......................................................................................................3,50 €
Mezzo Mix ................................................................................................................................3,50 €
Fanta 11,12 ....................................................................................................................................3,50 €
Sprite 1,13 .....................................................................................................................................3,50 €
Thomas Henry = Spicy Ginger 12,13 ............................................................................. .3,50 €
Thomas Henry = Club Soda 2,11 .....................................................................................3,50 €
Thomas Henry = Tonic Water 2 ...................................................................................3,50 €
Thomas Henry = Ultimate Grapefruit Lemonade 2,11,13 ...................................3,50 €
Thomas Henry = Ginger Ale 11 ......................................................................................3,50 €
Thomas Henry = Mystic Mango 11 .............................................................................3,50 €
Fevertree Indian Tonic 11 ...............................................................................................3,50 €
Fevertree Mediterranean Tonic 11 ............................................................................3,50 €

Wasser
 0,25l 0,75l
Apolinaris, mit Kohlensäure .................................................................... 3,00 € 8,00 €
Vio, still ................................................................................................................ 3,00 € 8,00 €
Vio, medium ........................................................................................................................... 8,00 €

Säfte
 0,2l 0,4l
Vaihinger Apfelsaft Naturtrüb .............................................................. 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Ananassaft ................................................................................... 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Bananennektar ......................................................................... 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Cranberrysaft ............................................................................ 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Kirschsaft .................................................................................... 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Orangensaft ............................................................................... 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Mangonektar ............................................................................. 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Maracujasaft .............................................................................. 3,80 € 7,50 €
Vaihinger Tomatensaft ................................................................................ 3,80 € 7,50 €

Whiskey Cocktails
Smoked Old Fashion ......................................................................................................12,00 €
Makers Mark Bourbon, Angostura Bitter, Rohrzuckersirup

Whiskey Sour ......................................................................................................................12,00 €
Makers Mark Bourbon, frischer Zitronensaft, Rohrzucker Sirup, wahlweise

mit Eiweiß

Cherry Manhattan .........................................................................................................14,00 €
Rye Whisky, Rod Vermouth, Kirsche Heering, Orange Bitter

Boulevardier ......................................................................................................................18,00 €
Laphroaig 10 Years, Antica Formula, Campari

Rum Cocktails
Mai Tai ....................................................................................................................................14,00 €
Bacardi carta Blanca, Gosling´s Rum, Cointreau, frischer Limettensaft, 
Ananassaft, Mandelsirup

Passion Crush ....................................................................................................................13,00 €
Havana Club 7 Jahre, frischer Limettensaft, Rohrzuckersirup, Himbeerpüree

Dark’n Stormy ...................................................................................................................11,00 €
Gosling’s Rum, frischer Limettensaft, Thomas Henry Spicy Ginger



Tequila // Mezcal Cocktails
Patron Perfect Margarita .........................................................................................16,00 €
Patron Reposado, Grand Marnier, Cointreau, frischer Limettensaft, 
Orangensaft

Watermelon Margarita ...............................................................................................13,00 €
Olmeca Altos Silver, frischer Limettensaft, Wassermelonensirup, Salzrand

Mezcal Pepperita...............................................................................................................14,00 €
Mezcal Blanco, Cointreau, Erdbeeren, Chiliflocken, frischer Limettensaft

Mezcal Margarita ...........................................................................................................14,00 €
Mezcal La Penca, Cointreau, frischer Limettensaft, Salzrand

Sparkling Cocktails
Classic Champagne Cocktail ...................................................................................18,00 €
Brauner Rohrzucker, Angostura Bitter, Moet Chandon Imperial Brut

Kir Royal ...............................................................................................................................18,00 €
Crème de Cassisseé, Moet Chandon Imperial Brut

Aperol Spritz ........................................................................................................................ 9,50 €
Aperol, Soda, Orange, Cremant D’Alsace

Hugo.......................................................................................................................................... 9,50 €
St.Germain, frischer Limettensaft, frische Minze, Club Soda, Cremant D’Alsace

Spirits

Vermouth
  5Cl
Martini Bianco ....................................................................................................................7,00 €
Martini Extra Dry ..............................................................................................................8,00 €
Martini Rubino ....................................................................................................................8,00 €
Nolly Prat ...............................................................................................................................8,00 €
Antica Formula ...................................................................................................................9,00 €
Belsazar Rosé.........................................................................................................................9,00 €
Belsazar White .................................................................................................................... .9,00 €

Sherry
  5Cl
Sandeman Medium Dry 6 ..................................................................................................8,50 €
Sandeman Fino 6 ...................................................................................................................8,50 €

Sandeman White 6 .............................................................................................................10,00 €

Portwein
  5Cl
Graham’s Tawnyport 6 ......................................................................................................9,50 €



Spirits

Vodka
  4Cl
Absolut ......................................................................................................................................9,00 €
Absolut Elyx .........................................................................................................................12,00 €
Grey Goose ...........................................................................................................................13,00 €
Belvedere  ..............................................................................................................................13,00 €

Gin
  4Cl
Beefeater Dry .........................................................................................................................9,00 €
Tanqueray ................................................................................................................................9,00 €
Tanqueray Ten ....................................................................................................................14,00 €
Hendricks Gin ....................................................................................................................14,00 €
Monkey 47 ..............................................................................................................................14,00 €
Berliner Brandstifter ...................................................................................................14,00 €
Gin Mare ................................................................................................................................13,00 €

....................................................................................................... Choose your Filler + 3,50 €

Bourbon
  4Cl
Bulleit Bourbon ................................................................................................................10,00 €
Knob Creek ...........................................................................................................................14,00 €
Basil Hayden ........................................................................................................................14,00 €
Makers Mark ..........................................................................................................................8,00 €
Woodford Reserve ..........................................................................................................12,00 €

Acquavite
  4Cl
Acquavite Linie .....................................................................................................................7,00 €

Spirits

Anis & Rakı
  4Cl
Yeni Rakı ...................................................................................................................................8,00 €
Rakı Tekirdağ ........................................................................................................................9,50 €
Rakı Tekirdağ Gold .........................................................................................................10,50 €
Sambuca Molinari ..............................................................................................................7,00 €
Perdod .......................................................................................................................................7,00 €

Cremes
  4Cl
Licor 43 Orochata .............................................................................................................7,00 €
Kahlúa .......................................................................................................................................7,00 €
Frangelico ..............................................................................................................................7,00 €
Disaronno ..............................................................................................................................7,00 €
Baileys ........................................................................................................................................7,00 €

Grappa
  4Cl
Nonino di Vuisinar ...........................................................................................................8,00 €
Nonino di Prosecco .........................................................................................................9,00 €
Nonino di Chardonnay .................................................................................................9,00 €
Grappa di Primitivo ...........................................................................................................10,0 €

Amaro & Kräuter
  4Cl
Jägermeister ...........................................................................................................................8,00 €
Campari .....................................................................................................................................7,00 €
Averna ........................................................................................................................................7,00 €
Ramazzotti .............................................................................................................................7,00 €
Fernet Branca .......................................................................................................................7,00 €
Branca Menta ...................................................................................................................... .7,00 €
Cynar ........................................................................................................................................ .7,00 €
Berliner Luft .........................................................................................................................5,00 €
Limoncello .............................................................................................................................5,00 €



Spirits

Blended Whiskey
  4Cl
Jack Daniels 12 ........................................................................................................................8,00 €
Jack Daniels Single Barrel 12 ......................................................................................10,00 €
Jack Daniels Gentleman Jack 12 ................................................................................14,00 €

Scotch
  4Cl
Chivas Regal 12 Jahre 12 .................................................................................................10,50 €
Chivas Regal 18 Jahre 12 .................................................................................................17,50 €
Johnnie Walker Black Label 12 .....................................................................................8,00 €
Johnnie Walker Blue Label 12 ......................................................................................26,00 €
Lagavulin 16 Jahre 12 ........................................................................................................18,00 €
Glenmorangie 10 Jahre 12 .............................................................................................10,00 €
Laphraoig 10 Jahre 12 .......................................................................................................13,00 €

Irish Whiskey
  4Cl
Jameson 12 .................................................................................................................................8,00 €

Canadian Whiskey
  4Cl
Crown Royal 12 .....................................................................................................................9,00 €

Spirits

Tequila & Mezcal
  4Cl
Olmeca Altos Plata ............................................................................................................8,50 €
Olmeca Altos Reposado ................................................................................................11,00 €
Patron Reposado ..............................................................................................................13,50 €
Patron Silver .......................................................................................................................12,50 €
Patron Anejo .......................................................................................................................14,00 €
Mezcal La Penca Joven mit Wurm ..........................................................................14,00 €

Rum
  4Cl
Havana Club 3 Jahre 12 ......................................................................................................8,00 €
Havana Club 7 Jahre 12 ....................................................................................................13,00 €
Bacardi Carta Oro 12 .........................................................................................................8,00 €
Bacardi Carta Blanca 12 ...................................................................................................8,00 €
Bacardi Anos 8 12 ................................................................................................................13,00 €
Ron Botucal Reserva Exclusiva 12 ............................................................................15,00 €
Ron Zacapa Sistema Solera 23 Jahre 12 ..................................................................16,00 €
Gosling’s Rum  12 ...................................................................................................................8,00 €

Cognac
  4Cl
Remy Martin V.S.O.P .........................................................................................................16,00 €
Hennessy V.S.O.P .................................................................................................................16,00 €
Hennessy XO .........................................................................................................................22,00 €

Obstbrände von Ziegler
  2Cl
Williamsbirne ......................................................................................................................10,00 €
Kirsche ....................................................................................................................................11,00 €
Mirabelle ................................................................................................................................10,00 €



Offene Weißweine 0,1    0,2    fl
Chardonnay “Corte St. Egidio” IGT Venetien 7,50 € 13,50 € 45,00 €
Kräftiges Strohgelb mit goldenen Reflexen. Jung und 
knackig frisch. Bukett nach gelben Früchten, Grapefruit, 
Apfel, Banane und Birne. Angenehm schmackhaft im Abgang

Pinot Grigio “Corte St. Egidio” IGT, Venetien 6,50 € 12,00 € 43,00 €
Dieser trockene Weißwein hat eine strohgelbe Farbe. Das 
klare und intensive Aroma und der trockene Geschmack 
mit einem angenehmen Hauch von goldenem Apfel machen 
den Pinot Grigio Sant’Egidio zu einem Wein von großem 
Charakter und Vielseitigkeit  

Sauvignon Blanc, Nahe, Genheimer-Kiltz 6,50 € 12,00 € 43,00 €
Harald Kiltz hat seine Passion für Sauvignon Blanc in 
Neuseeland entdeckt und nach seiner Rückkehr beschlossen, 
einen solchen Wein auch an der Nahe anzubauen. In der Nase 
ein exotischer Früchtekorb, am Gaumen saftig, frisch und 
nachhaltig. Dolles Ding!

Riesling trocken, Rheingau, Spreitzer 6,50 € 12,00 € 42,00 €
Aroma von Mirabellen, Blüten und etwas Minze, dazu eine 
zarte Mineralität. Am Gaumen saftig, wunderbar frisch 
und durch eine leichte Salzigkeit geprägt. Die typische 
Rieslingsäure bleibt dezent spürbar im Hintergrund und 
verbindet sich perfekt mit der Saftigkeit und Kraft des Weins. 
Schöner Nachhall. Perfekter Schoppen!  

Offene Roséweine
Bardolino Chiaretto “Rosé del Veneto”, 
IGT Corte St. Egidio, Venetien 7,00 € 13,00 € 44,00 €
Leuchtendes Lachsrosa im Glas. Herrlich frischer Rosé mit 
einer fruchtigen Nase und eleganten Nuancen von Rosen 
und Veilchen. Sein Duft vereint Aromen von Erdbeeren, 
Kirschen und Himbeeren. Viel Saft und Frische auch am 
Gaumen mit fruchtig weichem Nachhall

Whispering Angel, Cotés de Provence 8,00 € 14,50 € 47,00 €
Whispering Angel ist ein luftiger Roséwein, mit größter 
Finesse, Frische und Frucht. Am Gaumen vermischen sich 
feine und köstliche rote Fruchtnoten mit weißen Blüten 
und mit einem Hauch von Gewürzen, gestützt von schöner 
Mineralität. Entdecken Sie diesen weltweit renommierten 
Rosé-Wein und wagen Sie eine Reise in das Paradies der 
Aromen

Offene Rotweine 0,1    0,2    fl
Cabernet Sauvignon “Corte St. Egidio” 
IGT Venetien 7,00 € 13,00 € 44,00 €
Intensives Rubinrot. Fruchtiges Bouquet nach roten 
Früchten, leichte Würze, leichte vegetabile Note. Intensiver, 
strukturierter Geschmack mit feiner Eleganz und weichem 
Tannin. Dunkle Beerenfrüchte bringen Freude am Gaumen

Duchi di Castelluccio, Montepulciano 
D´Abruzzo BIO, DOC Abruzzen    7,50 € 14,00 € 47,00 €
Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, 100 % Montepulciano 
6 Monate in Stahl und Flaschenreifung: mindestens 3 Monate. 
Noten von roter Beerenfrucht, leichte balsamische Note, 
weich mit fruchtigem Nachgeschmack 

Primitivo del Salento “Orus”, Vinosia, 
Apulien, Italien 7,50 € 14,00 € 47,00 €
Der von uns geschätzte Kollege Lobenberg schreibt zu 
diesem Wein: „Ein würziges, samtiges Konzentrat mit geringer 
und zugleich feinster Restsüße. Intensiv fruchtig mit 
Pflaumen, frischen Feigen, Datteln und ein winziger Tpuch 
Milchschokolade im Stil kalifornischer zinfandel.

Merlot Fonjoya, Languedoc, Frankreich 6,50 € 13,00 € 43,00 €
Geschmeidiger vollmundiger Wein mit konzentrierter Fülle 
und ausgeprägter Sortenfrucht nach schwarzer Kirsche 
und Pflaume 

Rioja LZ. Bodega Lanzaga Telmo Rodriguez 6,50 € 12,00 € 42,00 €
Die Kollegen von Vinos schreiben: „Der LZ ist sicher einer 
der ganz großen Spaßweine aus den begabten Händen des 
Super-Önologen Telmo Rodríguez. Sorgfältige Handlese und 
Gärung mit natürlichen Hefen erzeugen reife Fruchtaromen. 
Bereits im Glas zeigt er eine herrliche rubinrote Farbe, im 
Bouquet reife Waldbeerenfrucht, Schwarzkirsche, untermalt 
von etwas Pflaume und Lakritz. Das seidig-feine Tannin, 
die exzellente Balance und die hervorragende Frische 
beeindrucken nachhaltig. Das ist ein Tinto Joven, der 
einfach gut ist.“ Dem ist nichts hinzuzfügen!



Roséwein         fl
2019 Vinkara Minoj Kalecik karasi   36,00 €
Intensives Rubinrot. Fruchtiges Bouquet nach roten Früchten, leichte Würze, 
leichte vegetabile Note. Intensiver, strukturierter Geschmack mit feiner 
Eleganz und weichem Tannin. Dunkle Beerenfrüchte bringen Freude am Gaumen

2021 Bardolino Chiaretto “Rosé del Veneto”,
IGT Corte St. Egidio, Venetien      44,00 €
Leuchtendes Lachsrosa im Glas. Herrlich frischer Rosé mit einer fruchtigen 
Nase und eleganten Nuancen von Rosen und Veilchen. Sein Duft vereint 
Aromen von Erdbeeren, Kirschen und Himbeeren. Viel Saft und Frische auch am 
Gaumen mit fruchtig weichem Nachhall 

2020 Whispering Angel, Cotés de Provence   47,00 €
Whispering Angel ist ein luftiger Roséwein, mit größter Finesse, Frische und 
Frucht. Am Gaumen vermischen sich feine und köstliche rote Fruchtnoten 
mit weißen Blüten und mit einem Hauch von Gewürzen, gestützt von schöner 
Mineralität. Entdecken Sie diesen weltweit renommierten Rosé-Wein und wagen 
Sie eine Reise in das Paradies der Aromen

2016 Rosato di Martinella Etna, 
Vivera, D.O.P. Sizilien   51,00 €
Dieser Rosé von 100% Nerello Mascalese Trauben zeichnet sich durch seine 
helle pinke Farbe im Glas aus. In der Nase duftet das Bukett blumig und nach 
fruchtigen Aromen von Erdbeeren, Granatapfel und Birne. Eine elegante 
Balance zwischen weich, trocken und mineralisch im Geschmack, mundet der 
Rosato mit einer weichen Tanninstruktur

Weiß aus Deutschland         fl
2020 Chardonnay trocken, Pfalz, Markus Schneider   42,00 €
In der Nase offenbart der Wein Aromen von grünen Granny Smith Äpfeln, 
Williams-Birne und etwas Wiesenblütenhonig. Am Gaumen bringt er dann 
Ananas, Kiwi und einen enorme Mineralität mit Power zum Vorschein Der 
Abgang ist jetzt bereits lange und mit schönem Nachhall

2020 Grauburgunder trocken, Baden, Arndt Köbelin      38,00 €
Frisches, volles Grüngold. Aroma von vollreifer Quitte mit ein wenig Birne 
und Pfirsichkernen. Im Geschmack Straff, saftig, konzentriert, Balance 
zwischen Volumen und Frucht. Finale mit mittlerer Länge mit angenehmem 
langem fruchtig, leicht bitterem Nachhall

2020 Riesling trocken, Rheingau, Robert Weil   48,00 €
Helles Gelb mit grünlichen Reflexen, in der Nase frisch und fruchtig. Am 
Gaumen präsentiert sich der Wein mit typisch saftiger Riesling-Frucht und 
einer herzhaften, belebenden Säure

2019 Grauer Burgunder „Kirchgasse“ Grosses Gewächs, 
Baden, Markus Wöhrle        72,00 €
Attraktiver, mineralischer Duft nach reifem Kernobst. Am Gaumen kräftig, 
dicht sowie saftig, begleitet von einer spannenden Würze mit feiner Frucht 
und Säure. Langer fruchtig-mineralischer Nachhall. Ein würdevolles, echtes 
„Grosses Gewächs“ aus Baden! Universeller Essensbegleiter. Am besten dekantiert 
im großen Burgunderglas bei nicht weniger als 12°C zu geniessen, so wie alle 
großen Weißweine

Weiß aus Frankreich         fl
2017 Bourgogne Blanc “Cuveè St. Vincent”
Burgund. V. Girardin   51,00 €
Dieser mustergültige Burgunder stammt von verschiedenen Parzellen mit 
lehmhaltigen und Kalkböden. Die Reben sind teilweise 50 Jahre alt. Ausgebaut in 
500 l Eichenfässern zeigt sich der Wein fruchtig und gleichzeitig mineralisch 
frisch. Sehr gut zu Fisch und Meeresfrüchten, aber auch ideal zum Solotrinken

2020 Sancerre Blanc, Loire, Domaine Terres Blanche   63,00 €
Ein Musterbild eines Sancerre! Wundervoll verschwenderisches Aroma von 
Blüten und Zitrus. Am Gaumen saftig, fruchtig mit Dichte, Würze und Frische. 
Langer, würziger Nachhall! 

2018 Chablis, Burgund, Domaine Billaud-Simon   66,00 €
Wunderschönes Weißgold mit grünen Reflexen. In der Nase die typische 
Charmeoffensive eines herausragenden Chablis: Weinbergspfirsich, Banane, 
Zitrus und Brioche. Am Gaumen präsentiert sich der Wein balanciert, frisch, 
reichhaltig und sehr elegant. Die reifen Früchte mischen sich angenehm mit 
einer deutlich mineralischen Struktur. Wunderbares, langes Finale mit Würze 
und Finesse
 

2019 Pouilly Fume, Saint Andelain, La Croix, Loire   66,00 €
Im Glas von hellem Gelb mit grünen Reflexen - klassisch für einen großen 
Pouilly-Fumé. Im animierenden Bouquet zeigt er eine feine Vielfalt aus 
reifen Zitrusfrüchten, Mango, Guave, Stachelbeere, blumigen Aromen und 
der typisch rauchigen Note von den Feuerstein-Böden. Am Gaumen wie ein 
geübter Seiltänzer, mit einem großzügigen Grip und einer beeindruckenden 
Leichtigkeit zugleich, eine elektrisierende Spannung, die bis ins lange, 
mineralisch-kühle Finale anhält. Ein Pouilly-Fumé par excellence



Weiß aus Italien         fl
2020 Vermentino “Costamolino”, Argiolas, Sardinien   38,00 €
Subtile Aromen von gelben Früchten. Reifer Apfel, Birne und etwas Pfirsich, 
darunter frische Kräuter. Mittelgewichtiger und fruchtiger Körper. Saftige, 
gut integrierte und appetitanregende Säure. Runder Nachhall mit viel 
Fruchtdruck und einer angenehmen, feinen Mandelnote. Durch die filigrane 
Frucht passt er sehr gut zur sommerlichen Küche und frischen Salaten

2019 Altrove, Vivera, I.G.P. Sizilien   41,00 €
Altrove, mit Trauben aus 35% Chardonnay, 30% Insolia und 30% Catarratto 
zeichnet sich durch seine strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen im Glas aus. In 
der Nase duftet es fruchtig nach Birnen und Zitrusfrüchten. Im Geschmack ist 
der Wein durch die kalkige und lehmige Bodenbeschaffenheit sehr mineralisch 
und säurehaltig zugleich 

2021 Il Lugana Pasini, Lombardei   45,00 €
Fruchtig-duftige Nase mit Noten von reifen Birnen, Mandeln und Blumen. Dazu 
etwas Apfel, Weißdorn und Anklänge von Sahne. Am Gaumen frisch, elegant 
und vielschichtig. Mit saftiger, gut stützender Säure und toller mineralischer 
Spannung. Wieder gelbe Früchte und Blüten. Langes, erfrischendes, 
vielschichtiges Finale mit hellen mineralischen Tönen

2017 A’Mami, Vivera, I.G.P. Sizilien    57,00 €
Ein Hoch auf die Mama ! 50% Carricante, 50% Chardonnay , A´mami ,  ist der 
erste auf dem Weingut abgefüllte Wein, der aus Trauben gewonnen wird, die 
sowohl in Corleone als auch am Etna gedeihen. Eine unglaubliche Cuvée, der 
unterschiedliche Trauben unterschiedlicher Anbaugebiete kombiniert und 
dennoch eine wunderbare Harmonie entwickelt. Besonders gut passt A´Mami 
zu würzigen Fischgerichten und leichten Fleischgerichten wie Carpaccio  

2021 Pinot Grigio del Friuli IGT, Jermann   59,00 €
Schönes, raffiniertes, würziges Bukett von tropischen Früchten mit opulentem 
Körper und harmonischer Säurestruktur

2021 Tenuta Cipressi “Pecorino” BIO, IGT Abruzzen    47,00 €
Strohgelb mit grünen Reflexen. Intensives und frisches Bukett, geprägt von 
Aromen von Akazie und reifem Pfirsich sowie exotischen Früchten, am Gaumen 
fruchtig, Anklänge an geröstete Mandeln

2017 Salisire, Vivera, D.O.P.  Sizilien    62,00 €
Aus 100% Carricante Trauben ist ein Wein, der aus der berühmten Stadt 
Corleone stammt, die dem legendären Schauspieler Marlon Brando in der Rolle 
des “Paten” seinen Namen gab. Salisire zeichnet sich durch seine strohgelbe 
Farbe mit grünen Reflexen. Die Nase öffnet sich mit einem fruchtigen Bouquet 
aus Ananas, Zitrusfrüchten und feinemHeu, angereihter mit frisch Balsamico 
und vulkanischen Mineralnoten. Am Gaumen ist der Salisire leicht und 
erfrischend 

2018 Fòrra Bianco, Alois Lageder,  I.G.T. Südtirol    69,00 €
Diese Rebsorte entstand in den 1930er Jahren als Kreuzung von Riesling und 
Weißburgunder durch Prof. Luigi Manzoni, Direktor der Versuchsanstalt 
Conegliano. Die Rebsorte überzeugt durch eine lockerbeerige Traubenstruktur 
und dicke Schalen sowie durch höhere Säurewerte und tiefere Zuckergrade. 
Leicht aromatisch, ausgeprägtes Bouquet, fruchtig (Quitte, Mirabelle,Birne) 
Feuerstein, feinwürzig

2020 Sauvignon Blanc “Sanct Valentin”,
St. Michael Eppan Südtirol   75,00 €
Sortentypsicher, intensiver Duft nach Holunderblüte, frischer Brennessel und 
reifer Schwarzer Johannisbeere. Am Gaumen sehr komplex strukturiert, saftig 
mit toller Säurespannung und Harmonie. Viel Exotik, Cassis, Wacholder, dazu 
etwas Anis. Im kraftvollen Finale zeigt der Wein seine ganze Klasse  

2017 Gaja Rossi Bass, Angelo Gaja, D.O.C. Piemont   125,00 €
Der 2017er Rossj Bass präsentiert sich in strahlend goldgelben Kleid und 
eröffnet schon zu Beginn ein feines Zitrus- und Blumenbouquet. Mit eleganter 
Struktur und viel Tiefgang lässt er sich sehr gut zu gebratenem Fisch und 
Geflügel oder sogar Wildgeflügel oder Lamm servieren. Kombiniert mit 
Pilzgerichten ein tolles Erlebnis.Weiße Blüten, Birne und vanillige Honignoten 
gesellen sich zu exotischen Fruchtaromen und filigraner Säure, welche dem 
Wein förmlich den Lebensatem einhaucht

Weiß aus Türkei         fl 
2020 Vinkara Sauvignon Blanc   30,00 €
Vinkara Doruk Sauvignon Blanc erinnert klassisch an eine frisch geschnittene 
Wiese, und verführt auch mit Nuancen von Stachelbeere und Zitrone. Am 
Gaumen zeigt er exotisch fruchtige Noten mit intensiven grünen Äpfeln und 
rauchigen Aromen 

2020 Narince  - Kayra  Tokat – Türkei   32,00 €
Narince wird aus den Trauben der besten Qualität in der Region Tokat 
hergestellt. In der Nase duftet  er nach Aromen von Birne, Quitte, Aprikose und 
Kamille; eine lebhafte und erfrischende Säure umspielt die Geschmacksnerven 
mit nachklingenden Birnen und Grapefruit. Passt gut zu ; Gemüsegerichten, 
Meeresfrüchten und Fisch

2017 Kayra Chardonnay Vintage – Anatolien   65,00 €
Der Vintage Chardonnay ist ein ausgewogener gut balancierter Weißwein 
aus Anatolien. Durch die 16  Monatige Lagerung in Eichenfässern hat dieser 
außergewöhnliche elegante Chardonnay feine Fassaromen.    Ein cremiger, 
buttriger und vollmundiger Weißwein mit einer lebendigen Säure, sowie 
mineralischen Noten. Passt gut zu Meeresfrüchten und Fisch aber auch zu 
Geflügel z.B. gegrilltes Hähnchen, mit buttrigen und cremigen Soßen oder zu 
weichen und harten Käsesorten



Weiß aus Südafrika         fl 
2021 Sauvignon Blanc, Constantia, Constantia Glen   61,00 €
Hellgelb mit grünlichem Schimmer. Die Nase offenbart Aromen, die an 
Aprikosen, Mirabellen, Stachelbeeren, grünes frisches Gras, salzige Mineralien, 
Feuerstein und auch leicht an Haselnuss erinnern. Am Gaumen ist der 
Constantia Glen Sauvignon Blanc mineralisch, frisch, saftig mit körnigem 
Tannin und adstringierenden Fruchtaromen. Ein Spiegel der Nase - elegant 
süffig, würzig

2018 Ulumbaza White, Springfontain, Walker Bay   55,00 €
Dieser balancierte Weißwein aus Südafrika wird aus den Rebsorten 
Chardonnay, Pinotage und Semillon cuvetiert. Der Springfontein Ulumbaza 
White präsentiert sich dem Weinliebhaber herrlich trocken. Dieser Weißwein 
zeigt sich dabei nie grobschlächtig oder karg, sondern rund und geschmeidig. 
Auf der Zunge zeichnet sich dieser ausgeglichene Weißwein durch eine 
ungemein knackige und samtige Textur aus

Weiß aus Argentinien         fl 
2019 Terrazas Chardonnay Reserva, Mendoza   55,00 €
Dieser Jahrgang aus den Höhenlagen der Terrazas de los Andes vereint 
fruchtige und krautige Noten mit einem subtilen Aroma, beeinflusst durch die 
Reifung in Eiche. Die Chardonnay-Trauben in diesem pikanten argentinischen 
Weißwein bieten das richtige Gleichgewicht zwischen Fruchtigkeit, 
Säuregehalt und Struktur

Weiß aus Australien         fl 
2019 Cape Mantelle Sauvignon Blanc Semillon,
Margaret River   55,00 €
Dieser Weißwein schimmert wundervoll in mittlerem Grüngelb. Dieser 
Weißwein zählt zu den Spitzen-Weinen der Region. Er ist sehr vital und frisch. 
Im Geschmack zeigt er sich herrlich fein und frisch. Der Duft dieses Margaret 
River aus dem Jahr 2019 erinnert an Zitrusfrüchte, Cassis und Grapefruit. Und 
noch mehr bietet er an: So integrieren sich Aromen wie Paprika, Brennnessel 
und Muskat ins Geschmacksbild

Weiß aus Neuseeland         fl 
2020 Cloudy Bay Sauvignon Blanc, Marlborough   66,00 €
Noten von hellen, reifen Zitrusfrüchten, Kaffir-Limette, Passionsfrucht 
und weißem Pfirsich. Am Gaumen ist er lebendig und köstlich, mit saftigen 
tropischen Noten, die mit pikanten Zitrusfrüchten, Steinobst und subtilen 
Noten von Obstgartenblüten verschmelzen 

2019 Cloudy Bay Chardonnay, Marlborough   69,00 €
Der Cloudy Bay Chardonnay ist auch jung schon ein beeindruckender Wein. Die 
komplexe Nase bietet eine Vielfalt von Aromen: weiße Pfirsiche, frühlingshafte 
florale- und gut integrierte Rauchnoten. Am Gaumen findet man eine reiche 
Textur mit fleischigen Steinfrucht- und Zitrusaromen. Die frische Säure gibt 
diesem vollmundigen Weißwein Fokus und Ausgewogenheit, und endet in einem 
langen, lebendigen Abgang

Dessertwein         fl 
2020 Moscato d’Asti, Piemont, Italien, Ascheri   39,00 €
Leuchtendes Strohgelb mit goldenen Reflexen. Fruchtig-duftige Nase mit deutlichen 
Noten von gelben, reifen Trauben, Moschus und Litschi. Dazu etwas kandierte 
Zitrusfrüchte und ein Hauch Weißbrot. Am Gaumen vollmundig mit hervorragendem   
Süße-Säure-Spiel. Wieder exotische Früchte, kandierte Ananas, und dazu deutliche 
Muskatnoten. Langes, feines und ungemein betörendes Finale

 

2020 Cuvée Beerenauslese, Neusiedlersee Österreich, Kracher
0,375 L   48,00 €
Die Beerenauslese von Kracher enthüllt reife, überbordende Fruchtaromen. 
Birne, Aprikose, Mirabelle, Mandarine eröffnen, es folgen Noten von Mandeln, 
Orangenblüten und Honig. Am Gaumen cremige Textur; intensive Fruchtsüße, 
die ein delikater Säurenerv durchzieht, ausgesprochen aromatisch, dicht und 
lang. Eine elegante Beerenauslese mit Reifepotential. Mundet hervorragend zu 
Desserts oder würzigen Käsesorten

Rot aus Deutschland         fl 
2019 Spätburgunder Freinsheim, Pfalz, Jürgen Krebs   49,00 €
Trockener Ausbau ist beim Wein ein weites Feld. Mit einer ganz geringen Restsüße ist er 
nicht nur ein bisschen, sondern sehr trocken ausgebaut. Umso intensiver kommen die 
Aromen zur Geltung und schmeicheln zunächst der Nase mit dem Duft von Sauerkirsche 
und dezenten Brombeertönen. Am Gaumen vereint sich beides zu einem komplexen 
rotfruchtigen Feuerwerk. Die Tannine sind zart, das Finish lang - ein toller Spätburgunder. 
Typisch für das Weingut Krebs. Dieser Rotwein eignet sich in seiner Unkompliziertheit gut 
als Speisebegleiter für Fleischgerichte vom Kalb, Rind und Schwein

 

2019 Black Print Pfalz, Markus Schneider   55,00 €
Tief dunkel, fast wie Tinte. Komplexe Aromen von schwarzen Johannisbeeren, 
Kirschen, Paprika und Kräutern des Südens. Am Gaumen konzentriert und 
vielschichtig, dabei unendlich tief, charmant und sehr weich. Der perfekte 
deutsche Rotwein für Freunde südländischer Opulenz, nicht norddeutscher 
Kargheit. Er schmiegt sich geradezu um perfekt gegrillte Steaks!



Rot aus Österreich         fl 
2020 Zweigelt, Burgenland, Markus Iro   39,00 €
Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine Edelholz-
Kräuterwürze, ein Hauch von dunklem Waldbeerenkonfit, etwas Cassis. Saftig, frische 
Struktur, feines Tannin, etwas Brombeer, Tabakwürze im Nachhall, gutes Potenzial

 

2019 Blaufränkisch Kulm, Neusiedlersee, Heidi Schröck   44,00 €
Die passionierte Winzerin Heidi Schröck bekam von ihren Großtanten die Riede 
Kulm mit 1955 gepflanzten Reben vererbt. Dieser Blaufränkisch präsentiert sich 
mit eindrucksvoller Dichte, seidiger Frucht mit Kirscharomen und rundem 
Abgang. Passt wunderbar zu geschmortem oder gebratenem Rindfleisch

Rot aus Frankreich         fl 
2019 Cotes du Rhone Villages, Rhone, Famille Perrin   41,00 €
Dunkles Rubinrot mit lila Reflexen. Eine intensive Nase nach vergorenen 
Kirschen und Lakritze. Im Mund zeigt er sich der Wein vollmundig und 
großzügig, mit einer wohltuenden Frische und eleganten Tanninen. Ein gut 
balancierter Wein, der die typischen Merkmale eines Weines der südlichen 
Rhone zeigt, herrlich kräuterwürziger, langer Nachhall

2013 Les Charmes de Grand Corbin, St. Emilion Grand Cru  59,00 €
Zweitwein von Chateau Grand Corbin-d’Espagne. Schönes Aromenspiel eines 
typischen St. Emilion: Rote Früchte, Kräuter, Vanille und Leder. Am Gaumen sehr 
harmonisch und eine schöne Ausgewogenheit und Länge. Der Wein ist jetzt 
auf dem Höhepunkt und wird sich über die nächsten drei Jahre weiter sehr 
attraktiv zeigen

2018 Chateauneuf du Pape “Les Sinards” Rhone Famille Perrin  91,00 €
“Junge Reben von Château Beaucastel steuern Trauben für diese Abfüllung 
bei, doch verdient es der Châteauneuf du Pape Les Sinards für sich allein zu 
stehen. Er ist eine komplexe, blumige und verführerische Cuvée, die an Rosen, 
Himbeeren, Kirschen und Blaubeeren erinnert. Vollmundigund üppig, sollte 
der Wein in den nächsten zehn Jahren konsumiert werden.” Schreibt der Wine 
Advocate und gibt 92-94 Punkte

2012 Chateau Giscours, Grand Cru Classé, Margaux, Bordeaux  185,00 €
intensiver Duft nach schwarzen Waldbeeren, Pflaumen und etwas feuchter 
Erde. Am Gaumen schmeckt er würzig und intensiv nach schwarzen Kirschen 
und Cassis, Gewürzen und Kaffeebohnen. Im ersten Moment schlank und frisch 
kommt er doch im Nachhall.Total geschliffenes Tannin, lecker, zugänglich 
und trotzdem hohe Intensität und Mineralisch

Rot aus Italien         fl 
2020 Nero d’Avola, Tenuta Orestiadi, Sizilien   39,00 €
Intensives Rubinrot mit lila Reflexen. Verschwenderische und elegante Nase 
mit Noten von Waldfrüchten und Kirschen. Am Gaumen eher frisch und 
nicht so schwer, harmonisch, fruchtig und charmant. Angenehm fruchtiger 
Nachhall

2020 Barbera d’Alba “Fisetta” Ciabot Berton, Piemont   41,00 €
Schnörkellose Frucht, würzig, kraftvoll, elegant, tiefgründig und schnell 
trinkreif. Ein wenig Luft im Glas und schon geht das Vergnügen los. Der 
Familienbetrieb steht für konservative Tradition im besten Sinne. Zu weißem 
und rotem Fleisch, Pasta mit Tomatenbasis und Aufschnitt

2019 Torcicoda. Primitivo del Salento, Tormaresca, Apulien         43,00 €
Der rubinrot funkelnde Torcicoda  präsentiert im Bukett rebsortentypische 
Aromen nach Pflaume und Kirsche, darüber Noten von Vanille, Leder und 
Tabak. Am Gaumen konzentriert und weich, mit einer saftigen, reifen Frucht 
und kräftigen, aber weichen Tanninen

2019 Rosso  di Montalcino, Capanna, Toscana   49,00 €
Intensiv rubinrot, in der Nase mit einem ansprechenden Mix aus Frucht- und 
Kräuteraromen, nach Lorbeer und Salbei. Bodenständig am Gaumen mit schöner 
Frucht und griffigem Tannin

2018 Etna Rosso, Vivera IGP, Sizilien    49,00 €
Es ist ein Wein, der die Freude am Trinken in guter Gesellschaft weckt. Es ist, 
als würde man einen Freund treffen, der immer Emotionen in seinem Herzen 
hinterlässt. Die Düfte empfangen Sie wie ein sonniges Lächeln und das Tannin 
umhüllt Sie wie eine aufrichtige Umarmung. Aromen von Orangen und roten 
Früchten

2020  Chianti Classico, Castello di Volpaia, Toskana          59,00 €
Volpaia liegt unglaublich malerisch im Herzen der Toskana auf einer 
Bergspitze, die Weinberge auf 500-700 Meter. Die Weine zeichnen sich durch 
Frische, Präzision und fast femininen Charme aus. Duftig und ausdrucksvoll, 
nach reifen Kirschen, dazu feine Gewürznoten. Breitet sich am Gaumen toll 
aus, viel feinmaschiges, sehr gut eingebundenes Tannin, dazu reife Frucht und 
süßer Schmelz, langer Nachhall

2016 Martinella  Etna, Vivera DOP, Sizilien    69,00 €
Mit Nerello Mascalese 90% und Nerello Cappuccio 10% Trauben , Etna Rosso 
“Martinella” ist ein reichhaltiger, intensiver und eleganter Wein, der im 
gleichnamigen Bezirk auf 600 m an den Hängen des Vulkans geboren wird und 
30 Monate in alten Barriques reift. Er hat ein tiefes, aber feines Bouquet von 
wilden Früchten in Marmelade, Gewürzen, Pfeffer und Unterholz. Am Gaumen 
ist er entscheidend, energisch und kraftvoll, mit Anmut, mit lebendigen und 
weichen Tanninen im Abgang



2017 Barolo “Sorano”, Giacomo Ascheri, Piemont          85,00 €
Glänzendes, sattes Rubingranat. Sehr klare und frische Nase, duftet nach 
reifen dunklen Kirschen, etwas Rosen, fein und einladend. Zeigt am Gaumen viel 
geschmeidiges, feinkörniges Tannin, breitet sich kontinuierlich aus, saftig, viel 
klare Frucht, glockenklar

2018 Barolo „Serralunga“, Tenuta Rocca, DOCG Piemont          89,00 €
Heller Granatrotwein mit dunkelorangem Schimmer. In der Nase hat der 
Wein ein intensives, komplexes Bouquet von Düften, Kirschen, Gewürzen, Zimt, 
Nelken, Vanille, Leder, Veilchen. Am Gaumen ist der Wein trocken, warm, gut 
ausbalanciert, robust, köstlich rot, reife Früchte, weiche Tannine und ein lang 
anhaltender Abgang 

2019 Amarone della Valpolicella Torre d’Orti, Venetien   119,00 €
Tiefes Rubinrot mit purpurnen Reflexen. Intensiv würzige Nase mit Noten 
von getrockneten Früchten, Kräutern und Pflaumenmus. Dazu etwas 
Süßholz, Kakao und Zimt. Am Gaumen sehr extraktreich, dabei jedoch eher 
mittelgewichtig und mineralisch-kühl wirkend. Dichtes, geschliffenes Tannin 
und gut stützende Säure. Sehr langes, druckvolles und doch elegantes Finale, 
welches den hohen Alkohol problemlos integriert. Großartig! Perfekt zu 
dunklen Braten und als Zigarrenbegleiter

2015 Brunello di Montalcino, Capanna, Toscana   125,00 €
In der Nase eindringliche Aromen von Veilchen, Noten reifer Kirschen und 
Röstaromen. Im Ansatz kernig, mit viel Rasse und Schliff, präzise Gerbstoffe und 
Himbeer im Finale. Klassisch eleganter Brunello

2016 Amarone della Valpolicella “Falezze”, DOCG Venetien  95,00 €
Die Weinbereitung mit langsamer Bewegung der Schalen und die 
anschließende Reifung in Eichenfässern ergeben einen exklusiven Amarone mit 
einer rubinroten Textur mit violetten Reflexen. Die Nase zeigt die Markierung 
des Territoriums, Sauerkirsche, Pflaume und Waldfrüchte mit immer 
raffinierten Noten von Kakao und Tabak. Die Komplexität in der Nase wird im 
Mund bestätigt, der eine großartige Struktur, einen vollen Schluck mit einem 
großartigen Samt und Rundheit und einem anhaltenden Abschluss verleiht

2016 Montignanello, LS016, Leonucci,   95,00 €
Gekennzeichnet durch eine intensive und brillante rubinrote Farbe, hebt sich 
die Nase nach einer leichten Belüftung durch die Noten von Blutorange 
hervor, denen im Abgang ein rauchiger und würziger Hauch hinzugefügt 
wird. Am Gaumen zeigt sich der Charakter des Sagrantino mit strukturierten 
Tanninen, während die Säure dezent ist. Es ist ein Wein mit einem starken, 
strukturierten und fesselnden Charakter

2019 Chianti Cl. Riserva, Ravazzi DOCG, Toscana   59,00 €
Leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen am Rand; in der Nase zeigt er ein 
ziemlich komplexes Bouquet: Röst- und Gewürznoten, über denen ein feiner 
Vanillegeschmack vorherrscht, gefolgt von roten Früchten, Kirsche und 
Veilchen. Am Gaumen ist er vollmundig, warm und trocken, mit kräftigen, 
würzigen Tanninen

Rot aus Spanien         fl 
2020 Camins del Priorat, Alvaro Palacios   58,00 €
Sehr zugänglicher Wein mit einer ausgeprägt konzentrierten Frucht (Nuancen 
von schwarzen reifen Beeren). Elegant und ausdrucksvoll im Geschmack. 
Langer angenehmer Abgang

2013 Rioja Reserva, Granja de Remelluri   81,00 €
Sehr kräftige, intensive kirschrote Farbe. Reich an feinen, cremigen 
Eichennuancen mit einer angenehmen Note reifer roter Früchte und Aroma 
von süßen Gewürzen, gegrillten Kräutern. Schmackhaft mit angenehmem 
Säuregehalt, Gleichgewicht und Harmonie. Ausgezeichnete Struktur

Rot aus Türkei         fl 
2019 Diren Karmen   35,00 €
Am Gaumen: nach Mandeln, Erdnüsse sowie schwarzen Kirschen schmeckend.
milde Tannine, 12 Monate im französischen Eichenfass ausgebaut

2018 Mahzen Trio   49,00 €
Die Kleinstadt Kalecik befindet sich nordöstlich von der Hauptstadt Ankara. 
Die Weinberge sind auf 600 m. Höhe und umgeben von Bergen und dem Fluss 
Kızılırmak. Aufgrund des Flusses Kızılırmak herrscht im kontinentalen Klima 
und auf dieser Höhe ein für Reben geeignetes milderes Klima, das für eine hohe 
Säure und Komplexität in den Weinen führt

2019 Öküzgözü & Boğazkere  - Kav  Doluca- Thrakien|Türkei  49,00 €
Dieser Rotwein mit seinem schönen dunklen Purpurrot,  duftet nach Kirsche, 
Pflaume und Sauerkirsche mit Noten von Nelke und Tabak. Im Mund zeigt er 
sich vollmundig und muskulös, begleitet mit einer sanften Fruchtigkeit und 
Würzigkeit. Die ausgereiften Tannine und die sehr gut eingebundene Säure 
tragen zu einem samtigen und langlebigen Nachhall bei. Wir empfehlen diesen  
außergewöhnlichen Rotwein zu; saftigen Rinderfilets auch mit  hohem 
Fettanteil oder zu Steaks

2017 Kayra Buzbag Rezerv                                                                                    
Oküzgözü|Bogazkere- Elazig, Diyarbakir-Türkei                              52,00 €
Der Buzbag Reserv, der seinen Namen den bekannten Buzluk Eishöhlen verdankt, 
wird aus den einheimischen Traubensorten Öküzgözü und Bogazkere aus 
Anatolien gekeltert. Nach 24- monatiger Fasslagerung in französischen 
Eichenfässern, entwickelt sich dieser einzigartige Rotwein dort mit 
ausgewogenen Tanninen zu einem Spitzenwein mit der tiefdunklen rubinroten 
Farbe. In der Nase; Aromenvon Brombeere, Zimt, dunkler Schokolade, Karamel, 
Tabak und Fenchel. Vollmundiger Gaumen und langer Nachhall. Passt gut zu; 
Lammkottelets, Lammfilet, Kalbfleisch, gegrillte Steaks



2017 Öküzgözü Vintage Kayra Elazığ - Ostanatolien|Türkei  79,00 €
Der kräftige rubinrote Vintage Öküzgözü mit seinen violetten Reflexen 
hat eine rassige Struktur mit präsentenTanninen, er besticht durch seine 
ausgewogene Balance mit Aromen von reifen Beeren, Vanille, Nougat und 
Kirschen. Die feine Holzwürze erhält dieser trockene Rotwein durch eine 
19-monatige Lagerung in amerikanischen Eichenfässern und würde sehr gut zu 
gegrilltem Fleisch, würzigen Gerichten und pikantem Käse passen. Zu unseren 
allen Grilladen sehr empfehlenswert

Rot aus Südafrika         fl 
2020  Pinotage Stellenbosch, Kaapzicht Estate   64,00 €
Konzentrierter Pinotage mit Aromen von Himbeeren und Bananen und 
Anklängen nach Muskatnuss und Nelke. Noten nach roten Früchten und 
Kaffee. Sehr gut ausbalanciertes Finale mit voller roter Frucht und zartem 
Aroma von Café Latte. Ein großer Pinotage

2018 “Three”, Constantia, Constantia Glen   77,00 €
Innerhalb kürzester Zeit ist es Constantia Glen gelungen, zu den Top-
Produzenten  dieses kleinen Anbaugebietes aufzusteigen. Der Wein ist eine 
moderne Interpretation eines klassischen Médoc.  Er bietet vielschichtige 
Noten von Waldbeeren, Zedernholz, dunkler Schokolade und Graphit. 
Großartig ist die kühle Frucht in Verbindung mit der doch erkennbaren 
Kraft und Intensität, so dass der Wein weder marmeladig noch schwer wirkt, 
sondern sehr harmonisch und elegant. Die Tannine sind bestens eingebunden, 
ja fast samtig. Durchaus ein “großer” Wein! 39% Cabernet Sauvignon, 38% 
Cabernet Franc, 23% Merlot

Rot aus USA         fl 
2020 Old Vine Zinfandel, Lodi, California, Brazin   61,00 €
Den Brazin erkennt man schon im Glas, an dessen Konzentration der fast 
tintigen Farbe. In der Nase offeriert der Barzin Old Vine Zin geballte, intensive 
Aromen von Würze und Mokka. Konzentrierte Noten von Pflaume und 
Schokolade, mächtige aber weiche und reife Tanninstruktur sowie Röstaromen 
wie Vanille und Kaffeebohnen am Gaumen

Rot aus Argentinien         fl 
2018 Terrazas de los Andes, Malbec, Mendoza   59,00 €
Der Terrazas de los Andes Malbec besticht durch seine intensive rote Farbe 
mit Blauschattierungen. Sein Aroma mit einem Hauch Veilchen kombiniert 
mit Aromen satter, roter Marmelade und reifen Pflaumen lädt auf einen 
ersten Genuss ein. Dieser zeigt sich dem Genießer wunderbar üppig, voll 
von Aromen dunkler Beeren, darunter Kirsche, und einem leisen Mineralton 
im Hintergrund. Am Gaumen verteilt sich die sanfte Tanninstruktur 
gleichermaßen und die komplexen Noten werden von einem würzigen, 
kompakten Finish terminiert

2017 Malbec Argentuota, Mendoza, Belasco de Baquedano  69,00 €
Mehrfach international prämierter Spitzen-Malbec aus Argentinien. Der 
schonende Ausbau sowie die anschließende 12-monatige Reife im französischen 
Barrique sind mitverantwortlich für diese umwerfend hohe Qualität. Im Bukett 
intensive Aromen reifer schwarzer Waldfrüchte (u.a. Brombeeren, Heidelbeeren) 
sowie einem Hauch Vanille und balsamischen Noten. Im Mund kraftvoll und 
doch sehr elegant

Rot aus Chile         fl 
2019 Cabernet Sauvignon Gran Reserva, 
Maule Valley, Terra Noble   79,00 €
Großartiger Cabernet Sauvignon, sehr komplex, ideale Verbindung von 
Frucht und Holz. Im Geschmack feinste Aromen nach schwarzen Beeren, roter 
Johannisbeere und Bitterschokolade. Perfekt eingebundene Barriquenoten 
nach Kaffee, Vanille und Toast. Weiche Tannine und ein langes, würziges 
Finale. Eine echte Gran Reserva! Perfekt geeignet zur ebenso hochwertigen 
Fleischauswahl vom Grill

Rot aus Neuseeland         fl 
2019 Pinot Noir. Cloudy Bay, Marlborough   97,00 €
Dieser Rotwein aus Marlborough gehört zu den Top-Weinen der Region. Er ist 
wohltuend vital und lebendig. Im Geschmack ist er schlank und frisch. Der 
Marlborough aus dem Jahr 2019 erinnert an Erdbeere und Himbeere. Und noch 
mehr hat er zu bieten: So integrieren sich Aromen wie Tabak und Waldboden ins 
Geschmacksspektrum

Raritäten         fl 
2015 Opus One, R. Mondavi, California, Usa    600,00 €
Das Opus One 2015 ist eine monumentale Ausstellung dieses ikonischen Napa 
Valley Estate. Bestehend aus 81% Cabernet Sauvignon, 4% Petit Verdot, 7% 
Cabernet Franc, 6% Merlot und 2% Malbec, beeindruckt er sofort mit seinen 
verführerischen Aromen von frischen, reifen Brombeeren und dunklen 
Johannisbeeren, verwoben mit exotischen Gewürzen und Blumen Nuancen von 
Graphit, Anis und lehmiger Erde, die im Glas Gestalt annehmen

2011 Chateau Lynch Bages, Pauillac, Frankreich    298,00 €
Ein Power-Wein mit schicker Erhabenheit, mit Frische und Finesse. Lynch Bages 
besteht 2011 aus 60% Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 5% Cabernet Franc und 4% 
Petit Verdot. 75% neues Holz. Das ist umso faszinierender, als dass die Nase im 
Grunde Merlot repräsentiert mit dieser wunderschönen Üppigkeit. Mit dieser 
runden, fast fetten schwarzen Kirsche und Brombeere. Maulbeere kommt neben 
einer schönen Süße, Tabakkiste, Zedernholz, hinzu



2017 Vigna l’Apparita Merlot, Castello di Ama, Toscana, Italien  415,00 €
Castello di Ama ist eine exklusive Toscana-Prestige Wein und eine sprudelnde 
Quelle für Schlagzeilen. Der L’Apparita, eine die Toscana-Klassiker ergänzende 
Spezialität, machte als strahlender Sieger einer Welt-Merlot-Degustation das 
Weingut Ama zum Kultweingut. Ein Klassewein, der Reifezeit benötigt, edel 
balanciert und elegant, mit Tiefe und Terroirausdruck

2017 Sassicaia, Tenuta San Guido, Bolgheri, Toscana, Italien  385,00 €
Der Mythos dieses Weines findet seinen Anfang in der Bepflanzung eines 
steilen Hangs unterhalb der Burg Castiglioncello in Bolgheri mit Cabernet 
Sauvignon und Cabernet Franc. Unglaublich seidiges Mundgefühl, etwas 
grüner Paprika, reife Pflaume, Zedernholz, eine Spur Tabak. Der König der 
Toscana Weine jedes Jahr präsentiert er sich mit seiner wunderbaren Struktur 
und seinem Charakter. Wie immer eine große Überraschung. Einfach Wow!

2017 Ornellaia, Tenuta dell’Ornellaia, Bolgheri, 
Toscana, Italien    360,00 €
Der 2016er Ornellaia trägt den Beinamen „La Tensione“ – Die Spannung. Besser 
kann man diesen Jahrhundertwein mit einem einzigen Wort nicht beschreiben. 
Eine besonders dunkle rubinrote Farbe prägt das Äußere des 2016er Ornellaias. 
Dunkle Waldbeeren und feinste Gewürze vereinen sich mit einer zarten 
Zedernholz-Nuance. Am Gaumen präsentiert sich der berühmte Toskaner aus 
Bolgheri außerordentlich vollmundig und intensiv. Die engmaschige Struktur 
der seidigen Tannine harmoniert auf sehr ausbalancierte und spannungsreiche 
Weise mit der lebendigen und saftigen Fruchtsäure

2014 Gaja Sperss, Angelo Gaja, Piemont, Italien   395,00 €
Dies ist ein etwas gedämpfterer Jahrgang dieses legendären Weines, wenn auch 
genauso raffiniert wie frühere Ausgaben. Der Barolo Sperss 2014 öffnet sich 
mit herrlichen Aromen von dunklen Früchten, feuchter Erde und weißem 
Trüffel. Der Wein präsentiert Tiefe und Komplexität im Kontext eines dünneren 
Jahrgangs. Trotzdem ist der bouquet spektakulär

2016 Chateau Margaux, Pavillon Rouge, Frankreich   530,00 €
Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 
Feinwürzig unterlegte schwarze Beerenfrucht, tabakige Nuancen, ein Hauch 
von Kardamom, reife Kirschen unterlegt. Saftig, süße Pflaumenfrucht, 
runde Tannine, feiner Nougat, etwas Honig im Abgang, mineralisch, bereits 
zugänglich, etwas Schokolade im Rückgeschmack, zeigt gute Länge. Sehr Gut !
84 % Cabernet Sauvignon, 10 % Merlot, 6 % Petit Verdot

2015  La Fleur Petrus, Pomerol, Frankreich    520,00 €
La Fleur Petrus liegt im Osten des Plateaus von Pomerol zwischen Lafleur und 
Petrus. 91% Merlot, 9% Cabernet Franc.Nicht nur unglaublich würzig, sondern 
dicht und tief aroma . Was für eine unglaubliche dichte Wucht an reifer, 
schwarzer und roter Kirsche. Schlehe darunter. Ganz reife Zwetschge. Aber 
alles ganz fein. Ein unglaublicher Druck im Tannin, aber weich. Schöner, feiner 
Rauch darüber. Minze, Eukalyptus, Lakritze. Tolle Länge. Feinste Schokolade, 
dazu eine so erdige Würze

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service | Jahrgänge können abweichen | Weine können Sulfite enthalten 
All prices incl. tax and service |  Vintages may vary |  Wines may contain sulfites
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